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Siliranjem kukuruza kao cjelovitog zrna moze se proizvesti visokoenergetska silaza izvrsnog okusa
ako je postignuta odgovarajuca higijena krme.

Putevi koristenja zrelog klipa kukuruza

Silaza od cjelovitog zrna kukuruza, ili
skrateno GKS, je utvrdena metoda za
konzerviranje kukuruza, posebno na komponente
farmama svinja (vidi sliku 1). GKS proces  Klipa kukuruza
je lako opisati. Svjeze poznjeveni kukuruz

o

u zrnu skladisti se izravno u silosu nepro- zrna, oklasak .

pusnom za plin s udjelom suhe tvari ikomusina 2rna f oklasak “rna
izmedu 60-70%. Zrna kukuruza udisu kisik suha tvar 45-60 % 60-65 % bis 70 %
u zatvorenom povisenom spremniku i

sadrzaj sirove
nastaje ugljiéni dioksid (CO2). On se  vlaknine 6-10 % 4-8% <5%

nakuplja u silosu i djeluje konzervirajuée
na kukuruz. Stetnici vrenja, kao $to su
npr. kvasci i plijesni takoder koriste kisik.
Kako se povecava koristenje Kkisika,
koncentracija CO2 u silosu se smanjuje.
Nestabilnost silaze se povecava kako se ra ovaj proces i stabilizira GKS. Ovako  rezultiraju vrlo aromati¢cnom i visokoe-
sadr?aj CO2 smanjuje. Primjena biolokog  silirana zrna kukuruza mogu se svaki dan  nergetskom hranom. Zivotinje takav
dodatka za siliranje Bonsilage GKS inhibi-  koristiti svjeza, usitnjena ili mljevena i kukuruz vole jesti.

Udjeli pojedinih komponenti klipa u silaZi odreduju:
energetsku gustocu, probavljivost, sadrZaj sirove vlaknine i sirovih bjelancevina.

Brzo stabilna silaza
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Samo najbolja krma za hranjenje

SazZetak:

Ovaj proces karakterizira visoka ucinkovi-
tost zbog eliminacije mljevenja tijekom
berbe, eliminacije suSenja, visokog
stupnja automatizacije tijekom koristenja
te jednostavnog koristenja cak i malih
kolic¢ina.

Izbjegavajnje gubitaka zbog kvasaca

Osnovni uvjet za uspjesnu hranidbu je
ukusna, lako probavljiva silaza bez kvasa-
caiplijesni. Studije pokazuju da je sadrzaj
kvasaca na svjeze ubranim klipovima
kukuruza, posebno na zrnu kukuruza,
Cesto ved¢i od 1.000.000 KFJ/g Svj.M.
Vruca, suha ljeta posljednjih nekoliko
godina rezultirala su znatno viSom
razinom rasta kvasaca do kriticnog nivoa
usjeva kukuruza. Visoka razina kvasaca
Cesto je uzrok zdravstvenih problema kod
svinja, kao npr. nadutost (EHS- enterohe-
moragijski sindrom). Koristenje bioloskog
sredstva za siliranje Bonsilage GKS odrzi-
vo silira GKS i sprjecava zdravstvene
probleme.

Vise stabilnosti s Bonsilage GKS

ISF- istrazivanje iz Schaumann-a razvilo je
bioloski dodatak za siliranje Bonsilage
GKS posebno prilagoden za potrebe
silaZe cjelovitog zrna kukuruza. Dokazana
kombinacija homo- i heterofermentativ-
nih bakterija mlije¢no kiselinskog vrenja
(LAB) posebno je dizajnirana za siliranje i
skladistenje cjelovitih zrna kukuruza u
silosima nepropusnim za plin. Bonsilage
GKS intenzivira mlijec¢no-kiselinsku
fermentaciju, inhibira kvasce i plijesni
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BONSILAGE GKS - parametri fermentacije silaze cijelog zrna
nakon 90 dana anaerobnog skladistenja (Lfl Grub, 2014.)
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mlijecna kiselina octena kiselina

ASTA-Test (Schaffler, 2014)

kontrola

proizvedenom octenom kiselinom, pove-
¢ava aerobnu stabilnost, smanjuje gubit-
ke suhe tvari i poboljSava ukusnost (vidi
dijagram 2).

Zakljucak

Bonsilage GKS uvjerljiv je svojim dobrim
uc¢inkom i nije korozivan na¢inom upotre-
be. Troskovi tretiranja silaze pokrivaju se
minimiziranjem gubitaka prilikom

mlijecna kiselina octena kiselina

siliranja. Ubrani usjev tretiran s Bonsila-
ge GKS karakterizira vrlo dobra aerobna
stabilnost i higijena takve krme. Upitajte
svog Schaumann- savjetnika koji ¢e Vam
rado dati kompetentan savjet o koriste-
nju Bonsilage GKS.
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